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Les Animations Culinaires - Show Cooking 
 

 
 

Les découpes - 7€/pers 

-​ Jambon cru du coin & pickles de légumes 
-​ Truite de Savoie fumée, pain au maïs & citron yuzu 
-​ Ceviché de dorade, citron jaune, vert et cacachuéte  
-​ Gravlax de boeuf au pesto  
-​ Foie gras frais maison, pain d’épices & confit de fruit (sup 3€) 

 

 

Les Savoyardes - 7€/pers 

-​ Bar à fondue moitié/moitié, porcayou & croûtons grillés 
-​ Bar à raclette : écrasé de pomme de terre au boeuf séché & pickles 
-​ Croque raclette jambon truffé 
-​ Miche de pain tartiflette, lard fumé, oignon crispy & mousse reblochon 
-​ Wok de diots au vin blanc & crozet  
-​ Baguette de chair de diot snacké  
-​ Velouté de pomme de terre, noix de jambon, abondance & crouton 
-​ Tomme blanche aux fines herbes, carotte & ratte en aigre doux 

 

 

 

 



A la Plancha ou au Braséro - 8€/pers 

Côté Poisson 
-​ Saint-Jacques, crème de pois frais & ses perles  
-​ Gambas au jet 7-4, mange tout & fenouil  
-​ Tentacule de Poulpe en ailsil, sarrazin & piquillos  
-​ Dorade snackée saveur miso, saladine d’algues & sésame  
-​ Tataki de thon rouge, condiment minestrone gingembre, citronnelle  

Côté Viande  
-​ Foie gras chaud, compotée de pomme & chips pain épices (sup 2€) 
-​ Tataki de boeuf mariné au pesto et chimichurri  
-​ Aiguillette de Poulet au paprika fumé & sauce bbq  
-​ Magret de canard en aigre doux 
-​ Secreto de porc ibérique au thym & coulis de poivron  
-​ Galette kefta sauce yaourt & citron persil plat  

Côté Végé  
-​ Légumes grillés, sauce fromage frais & fines herbes  
-​ Mini focaccia pesto mascarpone tomate cerise  
-​ Pitta chèvre frais & légumes croqu’ 
-​ Soupe miso et tofu, fenouil & mange tout  
-​ Beignet de seitan, pomme de terres, carotte & poireau, houmous de patate 

douce  
-​ Falafel, houmous & tahini  
-​ Soupe laska & tofu picanti  

Côté Sucré 

-​ Ananas et banane flambée au rhum, caramel d’épices  
-​ Bar à crêpe & ses boccing gourmand  
-​ Bar à cake & brioche praline  
-​ Bar à bugnes, sucre glace & sauce chocolat  
-​ Merveille, sucre roux & caramel beurre salé  
-​ Fontaine chocolat, guimauve et fruits frais  
-​ Bar à pop corn & ses topping (caramel beurre salé, chocolat, pomme 

génépi) 


